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Werde das Du
in unserem Wir!

Praktikum Qualitatssicherung - Rohwarenmanagement (m/w/d) - 6 Monate
August/September 2024

am Standort Rheine

Darauf kannst Du dich freuen:

Der Bereich Rohwaren- und Lieferantenmanagement bietet ein vielfaltiges Aufgabenfeld. Zum Tagesgeschaft gehoren die
Planung, Durchfihrung und Beurteilung von Rohwarenprifungen basierend auf der HACCP-Risikoeinschatzung.

e Spannende Aufgabenstellungen im Bereich Rohwaren- und Lieferantenmanagement und Einblicke in verschiedene
Lebensmittelkategorien (Fleisch, Fisch, Gemise und Ingredients)

Sensorische Prifung eingehender und alternativer Rohwaren

Bearbeitung von Stellungnahmen zu Reklamationen

Eigenverantwortliche Ubernahme von spannenden Projekten in interdisziplindren Teams

Eine enge Zusammenarbeit mit der Produktentwicklung und dem Einkaufim Rahmen des Warengruppenteams
Einblicke in angrenzende QS/QM - Bereiche (Wareneingangskontrolle, operatives HACCP)

Das bieten wir Dir:

e Wirwollen, dass unsere Praktikanten wachsen: Deshalb bieten wir motivierende Arbeitsbedingungen und ein Umfeld, in
dem Du Dich wohlfihlen und entwickeln kann

e Du erhaltst tiefe Einblicke in die Prozesse eines grolben Familienunternehmens und hast die Moglichkeit, Dich beruflich
zu vernetzen

e Zum Start Deines Praktikums wirst Du systematische eingearbeitet, sodass Du sofort in interessante Projekte einsteigen
kannst

e Mit einer fairen Praktikumsvergltung sorgen wir fir die richtigen Rahmenbedingungen, auch im Pflichtpraktikum

e In Rheine erwartet Dich ein spannender Austausch mit Kolleginnen und unser eigenes Betriebsrestaurant - nattrlich mit
Essensgeldzuschuss!

e Unterden Praktikanten halten wir zusammen und organisieren regelmafige Praktikantentreffen und den
Willkommenstag fir Deinen perfekten Start

e Wahrend einer moglichen Abschlussarbeit erhéltst du fachkundige Betreuung

Das ist Dein Erfolgsrezept:

Neben deiner Organisationsstarke zeichnest Du Dich auch durch deine kommunikative und selbststandige Personlichkeit aus.
Aulserdem bringst Du mit:

e Laufendes Studium im Bereich Okotrophologie, Lebensmitteltechnologie, Lebensmittel, Erndhrung & Hygiene, oder ein



vergleichbares Studium
e Spalban Teamarbeit

JETZT BEWERBEN

Melde Dich bei Fragen gerne bei

Hanna Beermann

016094977118 (gerne auch per WhatsApp)
05971 7999456
hanna.beermann@apetito.de



https://apetito-ag.concludis.de/bewerber/landingpage.php?prj=146P11411&oid=&qid=0&b=5&ie=1

